
 
 
 

MENU  3 
POWITANIE: CHLEBEM I SOLĄ 

TOAST: KIELISZEK WINA MUSUJĄCEGO 
ZUPA:  

ROSÓŁ Z MAKARONEM I KLUSKAMI WĄTROBIANYMI 
DANIE GŁÓWNE: 

KOTLET SCHABOWY, BITKI WOŁOWE W SOSIE BOROWIKOWYM, WOŁOWA ROLADA ŚLĄSKA,  
UDKO Z KACZKI Z JABŁKIEM, NADZIEWANA ROLADKA Z INDYKA, DEVOLAY Z MASŁEM 

DODATKI: 
ZIEMNIAKI PUREE, KLUSKI ŚLĄSKIE, ZIEMNIAKI PIECZONE, WARZYWA NA PARZE, 

CZERWONA KAPUSTA ZE SKWARKAMI, SURÓWKA Z BIAŁEJ KAPUSTY, SURÓWKA Z 
MARCHEWKI, SAŁATKA JARZYNOWA, SOS PIECZENIOWY  

DESER 
LODY Z BITĄ ŚMIETANĄ I MUSEM OWOCOWYM, FONTANNA CZEKOLADOWA Z OWOCAMI 

ZIMNA PŁYTA: 
DOMOWE WYROBY WĘDLINIARSKIE, SERY,  
ŚLEDŻ W ŚMIETANIE Z POREM I PAPRYKĄ, 

JAJA W SOSIE TATARSKIM, JAJA FASZEROWANE 
TYMBALIKI DROBIOWE, GALARETKA WIEPRZOWA 

POLĘDWICZKI PANIEROWANE Z SOSEM CZOSNKOWYM, 
MINI KANAPECZKI (4 RODZAJE), PIKANTNE SKRZYDEŁKA Z KURCZAKA, KRĄŻKI CEULOWE  

PRZEKĄSKI Z CIASTA FRANCUSKIEGO (4RODZAJE) 
SAŁATKA WIOSENNA Z KURCZAKIEM, SAŁATKA Z TUŃCZYKIEM W JAJECZNYM PUCHU 

SZYNKA W GALARECIE, PRZEKĄSKI Z TORTILI, PIECZYWO 
GORĄCA KOLACJA; 

PIECZONE GOLONKI, ŻEBERKA, SZASZŁYKI, ZIEMNIAKI ZAPIEKANE, KAPUSTA ZASMAŻANA 
JESZCZE COŚ GORĄCEGO; 

STROGONOW Z PIECZYWEM 
DLA NAJBARDZIEJ WYTRWAŁYCH; 

BARSZCZ CZERWONY Z FASZEROWANYMI BUŁECZKAMI 
 
 

NAPOJE; KAWA, HERBATA, SOKI OWOCOWE, WODA MINERALNA Z CYTRYNĄ, 
NAPOJE GAZOWANE (PEPSI, MIRINDA, 7 UP)  

BEZ LIMITU 
    
                                                                                                            
                                                                                                                        
 
 

W CENIE MENU 4 POKOJE 2 OSOBOWE DO DYSPOZYCJI PARY MŁODEJ 
LUB GOŚCI WESELNYCH 


